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Notre chef de cuisine ainsi que notre chef patissier se tiennent a votre disposition pour vous proposer des mets de saison en accord

avec vos souhaits.

De méme, notre maitre d’hdotel sommelier saura vous conseiller la meilleure harmonie mets/vins.

@resoe : 74350 Cunseilles France
el : 33 (0)4 50.44.02.23
Fax : 33 (0)4 50.44.29.09




